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MEUBLES RÉFRIGÉRÉS
MID PIZZA 3 et PIZZA CHEF 2
GASTRO GN1/1 PROFONDEUR 700

 Tous nos modèles sont certifiés C.E.

PIZZA CHEF 2N
Meuble réfrigéré, carrosserie inox, plan de  travail granit, avec 3 bords relevés, soubassement réfrigéré avec 2 portes 
GN 1/1. Superstructure réfrigérée indépendante vitrée, pouvant contenir 5 bacs GN 1/3 (non fournis). Sur demande, 
possibilité d’obtenir la superstructure capot inox au même prix. Régulation électronique. Dégivrage automatique. 
Evaporateur injecté. Température  0°C  à +10°C. Alimentation 230V mono. 
Capacité 260 L. Dim L 1350  x P 700  x H 850  mm

Code Désignation

PC2SN PIZZA CHEF 2 sans superstructure

PC2AN PIZZA CHEF 2 avec superstructure

CGASTRO Option : 1 clayette avec glissière

MID PIZZA 3
Meuble réfrigéré, carrosserie inox, plan de  travail granit, avec 3 bords relevés, soubassement réfrigéré avec 3 portes 
GN 1/1. Superstructure réfrigérée indépendante vitrée, pouvant contenir 5 bacs GN 1/3 (non fournis). Sur demande, 
possibilité d’obtenir la superstructure capot inox au même prix. Régulation électronique. Dégivrage automatique. 
Evaporateur injecté.  Dos inox. Température  0°C  à 10°C. Alimentation 230V mono. 
Capacité 390 L. Dim L 1360  x P 700  x H 1020  mm

Code Désignation

MI3SN MID PIZZA 3 sans superstructure

MI3AN MID PIZZA 3 avec superstructure

CGASTRO Option : 1 clayette avec glissière
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